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Wollten Sie schon immer ein mobiles und 
einfaches System zur Belüftung Ihrer 
Produkte haben?
Wollten Sie schon immer Kosten einsparen?

Lesen Sie dann diese Broschüre mit der 
kompletten Shuffle-Mix Produktpalette zur 
kontinuierlichen Belüftung Ihrer Produkte, 
mit kontrollierter Qualität.

Shuffle-Mix



3

Inhalt
Einführung .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    4
Shufflemixer .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   5
Shufflemixer typen .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               6
Anwendungen  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 7
Einspritzung .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   8
Statikmischer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  9
Trockenzutatenmischer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           10
Verteiler .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11
Kühleinheit .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .12
Lagerung .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    13
Qualität .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    14
Service  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     15

Inhalt



4

Einführung
Shuffle-Mix B.V. ist ein niederländisches 
Unternehmen, das 1998 gegründet wurde. 
Shuffle-Mix ist Experte im Bereich der 
Lebensmittelindustrie, wenn es um die 
Belüftung von Produkten geht. Unsere 
Kernaktivitäten sind Entwicklung, Entwurf, 
Produktion, Verkauf und Wartung unserer 
patentierten Belüftungssysteme. Wir 
verfügen über langjährige Erfahrung und 
umfangreiche Kenntnisse im Bereich der 
Produktbelüftung. 

In dieser Broschüre finden Sie unser 
Standardsortiment, aber unsere Kraft liegt in 
dem kundenspezifischen Entwurf und Bau von 
Anlagen. Darüber hinaus können Sie in dieser 
Broschüre die Vorteile unserer einzigartigen 
und patentierten Belüftungstechnologie 
entdecken. Eine Technologie mit veilen Vorteilen 
gegenüber den konventionellen Batch-Mischer 
und Nadelkopfbelüftungssytemen. Davon 
können Sie profitieren.

Einführung
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Shufflemixer

Shufflemixer
Die Shufflemixer-Belüftungstechnologie 
ist basiert auf dem Jahrhunderte alten 
Prinzip des Milchbutterns. Dabei wird eine 
perforierte Scheibe in einem Fass auf und 
ab bewegt, um die Butter von der Milch zu 
trennen. Shuffle-Mix hat dieses alte System 
mit den neuesten Produktionstechnologien 
des 21. Jahrhunderts neuentwickelt. Durch 
Stapelung speziell entworfener perforierter 
Scheiben, die in einem Rohr SPS-gesteuert 
auf und ab bewegen, wird die Flüssigkeit 
die durch das Rohr strömt belüftet. Diese 
patentierte Belüftungsmethode ist viel 
effizienter als die eines herkömmlichen 
Mischers oder eines Nadelknopfbelüfters. 
Durch Einführung des Shufflemixers ist 
diese moderne Belüftungstechnologie jetzt 
verfügbar. 
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Shufflemixer typen

Shufflemixer-typen
Die Shufflemixer sind mobile Belüftungssysteme, die sich 
für eine Vielzahl an Produkten eignen.
Die Systemvorteile sind:
•	Schneller Anlauf (kaum Produktverlust)
•	Schnelle Reaktion auf neue Einstellungen
•	Start und Stopp ohne Produktverlust
•	Gleichmäßige und kontrollierte Produktqualität
•	Sehr flexibel in der Produktion
•	Sehr geringer Temperaturanstieg des Produkts
•	Niedriger Energieverbrauch
•	Einfache Reinigung (CIP - ortsgebundene Reinigung)
•	Kleines System
•	Einfache Bedienung und Wartung
•	Anwendungsflexibilität

Typ
Pumpen- 
kapazität 

L/St

Max. 
Leistung

kW

Abmessungen
cm

Gewicht
kg

100 10 - 100 1.3 70 x 70 x 90 140
250 50 - 250 4.4 120 x 80 x 150 240
500 100 - 500 6.6 120 x 80 x 150 285
1000 200 - 1000 6.6 150 x 80 x 180 350
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Der Shufflemixer kann zur Belüftung 
verschiedener Produkte verwendet werden 
wie zum Beispiel:
•	Sahne
•	Bavarois
•	Schokoladenmousse
•	Marshmallows
•	Biskuit
•	Meringue
•	Maccarone
•	Buttercrème
•	Desserts

Anwendungen
Shuffle-Mix liefert eine breite Palette an 
Standardmischern. Vom kleinen handlichen 
System mit einer Kapazität bis zu 100 L/St., 
speziell entworfen für kleinere Bäckereien 
und/oder zu Dekorationszwecken, bis zu 
großen industriellen Produktionsstraßen 
mit einer Kapazität bis zu 1000 L/St. Auf 
Anfrage können auch größere Systeme 
geliefert werden. Für jede Anwendung kann 
also das richtige System gewählt werden.
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Einspritzung

Einspritzung
Bei vielen Produktrezepten muss eine oder 
mehrere Zutaten während des oder nach dem 
Belüftungsverfahren eingespritzt werden. 
Shuffle-Mix verfügt über umfangreiche 
Produktkenntnisse und Erfahrung mit vielen 
Einspritzarten. Shuffle-Mix liefert eine breite 
Palette an Einspritzsystemen zur Einspritzung 
von Geschmacks- und/oder Farbstoffen, 
Gelatine, Schokolade, Fruchtstückchen, 
usw. Die Einspritzsysteme sind direkt mit 
dem Shufflemixer SPS-System verbunden, 
sodass die richtige Einspritzmenge auf dem 
Touchscreen eingestellt und in einem der 99 
Systemrezepte gespeichert werden kann. 
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Statikmischer
Zur Einspritzung in belüftete Produkte 
kann Shuffle-Mix ein Einspritzsystem mit 
Statikmischern liefern. Die Shuffle-Mix 
Statikmischer (in Standardausführung oder 
ummantelt zu Kühl-/Heizzwecken) sorgen 
für eine gute Produktmischung, wobei das 
belüftete Produkt nicht verschlechtert.
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Trockenzutatenmischer
Zum Mischen trockener Zutaten hat Shuffle-
Mix einen Trockenzutatenmischer entwickelt, 
in dem ein eingestellter Prozentsatz an 
Trockenzutaten in das belüftete Produkt 
gemischt werden kann. Das System wurde 
entworfen, um Korn- und Kristallbildung 
beim Mischen zu verhindern und einen 
kontinuierlichen Betrieb zu gewährleisten. 

Die Trockenzutaten werden in einem Behälter 
oben auf dem Mischer gelagert. Allerlei 
Zutaten können dafür verwendet werden 
wie Nüsse, Schokoladenstückchen, Zucker, 
Mehl, gefrorene Fruchtstückchen, usw. Die 
Trockenzutaten werden in ein vibrierendes 
Sieb oder eine Schnecke gegeben. Die 
Quantität kann geregelt werden. Am Ende 
des Siebs erreichen die Trockenzutaten 
den Mischereinlass und werden unter das 
belüftete Produkt gemischt.

Zutatenmischer
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Verteiler
Zur Produktion mit Förderbändern bietet 
Shuffle‑Mix eine breite Palette an Verteiler 
an. Die Verteiler werden verwendet zum 
Auftragen einer Schicht in einer Backform, 
oben auf einem Kuchen, oder nur auf Back-
papier. Die Shuffle-Mix Verteiler haben ein 
geringes Gewicht, da sie aus hochwertigen 
lebensmittelgeeigneten Kunststoffen her-
gestellt sind. Es gibt eine Standard- und eine 
temperierte Version. Die temperierte Ver-
sion ist mit einem Warmwasseranschluss 
ausgestattet. Das Warmwasser temperiert 
die Sammelleitung und wird für temperatur-
empfindliche Produkte verwendet.
Vorteile der Sammelleitung sind:
•	Einheitliche Schichtdicke über die gesam-

te Verteilerbreite
•	Anpassbare Schichtdicke
•	Leichtgewicht und somit einfach zu 

handhaben
•	Kann zur Reinigung in einer Waschma-

schine komplett demontiert werden
•	Temperierte Ausführung lieferbar

Verteiler
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Kühleinheit
Wenn Kühlung erforderlich ist, kann 
Shuffle-Mix auch eine Kühleinheit liefern. 
Diese Einheit kann an jeden Lagertank 
(wie zum Beispiel ein Sahnetank) 
angeschlossen werden und verhindert 
einen Temperaturanstieg des Produkts 
während der täglichen Produktionszeit. Die 
Kühleinheit kann auch an die Shufflemixer-
Rohre zur Temperaturregelung bei der 
Verarbeitung empfindlicher Produkte, wie 
Kakaobutter, angeschlossen werden. 

Die Shuffle-Mix Kühleinheiten werden 
komplett in Edelstahl ausgeführt, sind mobil 
und haben folgende Merkmale:
•	Temperaturregelung mit Anzeige
•	Stille Umlaufpumpe
•	Einfache Füllung
•	Lebensmittelgeeignete Schläuche mit 

Edelstahlkupplungen
•	Kühlleistung 0,7 kW

Kühleinheit



13

Lagertanks/Vormischer
In vielen Prozessen sind Lagertanks und/
oder Vormischer erforderlich. Shuffle-Mix 
liefert eine breite Palette an Lagertanks, mit 
oder ohne Rührwerk, oder in ummantelter 
Ausführung. Diese Tanks können als 
selbstständige Einheiten oder mit Geräten 
wie CIP-Pumpe, Heizung und erforderliches 
Rohrleitungssystem vollintegriert in den 
Shufflemixer, auf einem Rahmen, geliefert 
werden. Shuffle-Mix kann Sie bei der besten 
Lösung für Ihr Verfahren beraten.

Lagerung
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Shuffle-Mix Qualität
Jedes Shuffle-Mix System wird in unserer 
Fabrik in Barneveld in der Niederlande 
hergestellt und gemäß den neusten 
Qualitätsnormen gebaut. Die Systeme sind 
CE-zertifiziert. Bevor das System unser Werk 
verlässt und zum Kunden verschickt wird, 
wird es gründlich getestet und kontrolliert. 

Prozessanwendung
Shuffle-Mix verfügt über umfangreiche 
Kenntnisse über die Belüftung verschiedener 
Produkte. Shuffle-Mix bietet auch die 
Möglichkeit, Tests durchzuführen. Tests 
können im Shuffle-Mix Labor oder vor Ort 
beim Kunden durchgeführt werden. 

Qualität
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Service

Service
Shuffle-Mix verfügt über eine Service-
Organisation die Installation, Training und 
Kundendienst anbietet. Der Service ist 
nicht nur auf die Installation beschränkt, 
wir können Sie auch bei der Optimierung 
Ihrer Produktionsverfahren beraten und 
unterstützen.



Shuffle-Mix, ihr Partner in Belüftung
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Shuffle-Mix B.V.
Gildeweg 20
3771 NB  Barneveld
The Netherlands

Tel. +31 342 450 322
Fax +31 342 462 918
info@shufflemix.com

www.shufflemix.com

www.shufflemix.com


